
April   - Lammspezialitäten

Cremesuppe von der grünen Brechbohne 
3,20 €

Lammnüsschen „rosa“ gebraten mit 
frischen Marktgemüse 
und Kartoffelrösti  

12,50 €

Lammrücken  
unter der Kräuterkruste 
mit Gemüse der Saison 

und gebratene Kartoffelecken 
15,50 €

Lammkotelette „Provoncale“ 

mit Rosmarinkartoffeln

und bunter Salat

15,80 €

Lammhaxe „geschmort“ mit rohem Kloß
oder Salzkartoffeln

oder Brezenknödel und Speckbohnen

9,80 €

Lammbraten aus derKeule

mit rohem Kloß oder Salzkartoffeln

und feinen Bohnen

9,50 €

Lammragout mit feiner Knoblauchnote

dazu hausgemachte Butterspätzle oder
roher Kloß oder Salzkartoffeln

und bunter Salat

9,50 €


